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Un toc en els aperitius per a la seva celebració especial 

 

Aperitius 

Desfilada d’aigües del món 

Selecció de refrescos, cervesa 

Vi blanc i negre, cava recomanat 

 

A1 
 

Còctel de cava 

Bunyols sorpresa 

Salmó- Salmó 

Vitamines de verdures de la Boqueria 

Pa amb oli i petita somaia  

 

 
A2 

 

Còctel de cava 

Bunyol sorpresa 

Croqueta del perol 

Salmó- Salmó 

Encenalls de pernil del bo amb pa d’oli  

Crema de ceps i petites lioneses de tòfona 

 

 
 

A3 
 

Còctel de cava 

Chupa- Chups de formatge fresc i blat de moro torrat  

Croqueta del perol 

Bunyol sorpresa 

Encenalls de pernil del bo amb pa d’oli  

Tall de foie i pop fumat a l’aroma de pi  

Broqueta aroma romaní, melós de vedella, plàtan flamejat amb sucre de canya  
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A4 
 

Còctel de cava 

Chupa- Chups de formatge fresc i blat de moro torrat  

Croqueta del perol 

Bunyol sorpresa 

Patates una mica braves 

Encenalls de pernil del bo amb pa d’oli  

Explosió en boca de l’ou d’or  

Bikini de bresaola, a la mantega de flors de caputxina 

Gyoza de peix, coco i gingebre  

Aperitius 

Desfilada d’aigües del món 

Selecció de refrescos, cervesa 

Vi blanc i negre 

Tisana de cava o Còctel vermell passió 
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Aperitius 

Desfilada d’aigües del món 

Selecció de refrescos, cervesa 

Vi blanc i negre, cava recomanat 

 

Vitamines de verdures de la Boqueria 

Pa amb oli, xocolata i formatge  

Anxoves del Cantàbric amb guacamole 

Sablés d’espècies sucré-salé 

Patates una mica braves 

Cebiche de salmó, celiandre i papaia 

Flor de carbassó farcida de Cheddar 

Raviolis de mango i cabra de mar 

Explosió en boca de l’ou d’or 

Crema de tomàquet amb gamba a la vainilla 

Tall de foie i pop fumat a l’aroma de pi  

Bikini de bresaola, a la mantega de flors de caputxina 

Embolicat de cansalada i trinxat de la Cerdanya  

Gyoza de peix, coco i gingebre  

Burguer-Cingle 

Caldós de llamàntol 

 

 
 

Opcionals…. Bufet en línia *** 

 

Pernil del bo amb pa d’oli i pa amb tomàquet  

Salmó amb torrades de fa fumat 

Selecció de formatges i els seus acompanyants  

 

 

…. A part de les nostres propostes ……  

Li podem suggerir aquests aperitius…  

Pressupost a part 
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BUFET DE POSTRES 
 

 

� Gaspatxo de pinya a la vainilla i llimona, granissat de menta i fruits 

vermells 

 

� Cruixents de crema a la vainilla 

 

� Cruixents de xoco- pera 

 

� Pinya – Coco - Roses 

 

� Frapé de fruits vermells i merenga balsàmica  

 

� París en tres colors 

 

� Petites illes flotants de llimona, mandarina, lactis i un toc balsàmic  

 

� Jardí de temporada 

 

� Xocolata amb flor de taronger   

 

� Vainilla- Vainilla 

 

� Maduixes i roses  

 

� Gaspatxo de pinya, ravioli de coco i gelat de rom 

 

� Parfait de xocolata i menta 

 

� Nata, cítrics i violetes 

 

� Coco safrà, flors de pensament 

 

� Plàtan, llet de soja i galetes de sempre 

 

� Rostit de fruites amb gelat cremós de vainilla de Madagascar 

 

� Pastís calent de xocolata i fruita de la passió 

 

� Vacherin de fruits vermells i gelat de safrà   

 

� Llet, cacau, avellanes, sucre, amb coca cruixent d’anís  

 

� Conguito en fred i calent   

 

� Pinya rostida amb moltes aromes i espècies, gelat cremós de vainilla 
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1 

ambAperitiu1 

 

Bombó de foie amb fruita en entorn aromàtic 

 

Llobarro amb verduretes glacejades  

 

Vi negre d’estiu 

 

Pastís Nupcial 

 

Aquestes propostes inclouen  

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius 

Bogeries de taula 

 

 

 

 

 
 

2 

ambAperitiu1 

 

Raviolis de gambes en vellut de tomàquet  

 

Broqueta aroma romaní, melós de vedella, plàtan flamejat amb sucre de canya  

 

Illes flotants 

 

Pastís Nupcial 

 

Aquestes propostes inclouen  

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 
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3 

ambAperitiu1 

 
Amanida de verds i flors, cremós formatge fumat, vinagreta de fruits secs i mel 

d’erable 

 

Turnedó de vedella amb alga Nori, puré de gingebre i patata fumada 

 

Gaspatxo de pinya a la vainilla i llimona, granissat de menta i fruits vermells 

 

Pastís Nupcial 

 

Aquestes propostes inclouen  

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 

 

 

 

 
 

4 

ambAperitiu1 
 

Crema de pèsols, entrebancs de pernil i ou escumat  

 

Bacallà en dos serveis a la Manresana 

 

Cereals amb iogurt grec i fruits vermells 

 

Pastís Nupcial 

 

Aquestes propostes inclouen  

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 
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1 

ambAperitiu2 
 

Tatin de foie caramel·litzada 

 

Turbot, llençols de pernil i cruixent de carxofes  

 

Vainilla- Vainilla 

 

Pastís Nupcial 

 

Aquestes propostes inclouen  

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 

 

 

 

 

2 

ambAperitiu2 
 

Amanida de burrata, gelea de figues, encenalls de foie 

 

Rap a la provençal 

 

Maduixa – Iogurt - Cereals 

 

Pastís Nupcial 

 

Aquestes propostes inclouen  

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 
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3 

ambAperitiu2 

 

Amanida del camp, salmó i mango 

 

Melós de vedella amb bolets petits i cebetes a la mel   

 

Entre fruites i lactis 

 

Pastís Nupcial 

 

Aquestes propostes inclouen  

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 

 

 

 

 
 

4 

ambAperitiu2 
 

Amanida de llagostins, pernil d’ànec i poma caramel·litzada a la vainilla 

 

Petit pollastre de corral a la catalana 

 

Crema catalana – Nata al rom 

 

Pastís Nupcial 

 

Aquestes propostes inclouen  

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 
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1 

ambAperitiu3 

 

Amanida de bacallà, ventresca de tonyina, nèctar vermell i negre 

 

Daurada al forn, patates confitades, pètals de tomàquet 

 

Crema de préssec rosa, gelat d’espècies, gominoles de llimona 

 

Pastís Nupcial 

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 

 

 

 

 
 

 

 

2 

ambAperitiu3 
 

Canelons de pularda, encenalls de parmesà, oli de tòfona 

 

Suquet de rap en moviment 

 

Orxata, cristalls de llimona i canyella 

 

Pastís Nupcial 

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

RESTAURANT EL CINGLE, S.L.      

Plaça Major, s/n     08233 Vacarisses (Barcelona)     Tel. 938 280 233     Fax: 938 359 642      

www.elcingle.com     elcingle@elcingle.com 

                                           

 

 

 

3 

conAperitivo3 
 

Coca de verdures escalivades a la flama amb llençols de pernil i mozzarella de 

búfala 

 

Calamars farcits de bolets de temporada 

 

Coco – Pinya – Roses - Violetes 

 

Pastís Nupcial 

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 

 

 

 

 
 

4 

ambAperitiu3 
 

Llençols fullats de salmó, crema de cibulet, caviar de salmó 

 

Secret ibèric, polenta, gorgonzola, brots verds i flors 

 

Cremós de flam d’ou, nata i bocins de galetes 

 

Pastís Nupcial 

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 
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5 

ambAperitiu4 
Crema de carbassa  con orelletes i núvol en blanc  

 

Caneló de rap  i ceps 

 

Lluç de l’amor amb maduixots 

 

Xocolata a la menta, lletres de FLORS 

 

Pastís Nupcial 

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 

 

 

 

 

 

2 

ambAperitiu4 

 
Vellut de meló con encenalls de Jabugo 

 

Amanida de llamàntol i pasta fresca 

 

Filet de vedella Q  amb ravioli de foie i pa  

 

Illes Flotants 

 

Pastís Nupcial 

 

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 
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3 

ambAperitiu4 
Crema de pèsols a la menta, cargols de Jabugo 

 

½ llamàntol , xips d’alfàbrega 

 

Entrecot rostit al forn amb patates amb pell a la canyella 

 

Lactis - Litxis 

 

Pastís Nupcial 

 

 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 

 

 

 

 
 

 

4 

ambAperitiu4 
Sopa de farigola, ou de guatlla i tòfona 

 

Tempura de llagostins, espàrrecs i verdures cruixents  

 

Cabrit rostit al forn amb peres a la vainilla 

 

Laminat de fruites, ravioli líquid de iogurt 

 

Pastís Nupcial 

De la bodega 
Aigües minerals 

Blanc: Celler Mas de Sant Iscle … Picapoll DO Pla de Bages 

Negre: Celler Mas de Sant Iscle …. Tempranillo DO Pla de Bages 

 Cava Mil-liari  

Cafès- Digestius i Bogeries de taula 
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Sèrie de propostes / preu per persona 

 

 

Sèrie 1   119 € 

 

 

 

Sèrie 2   138 € 

 

 

 

Sèrie 3   159 € 

 

 

 

Sèrie 4   178 € 

 

En las propostes està inclòs tot el que hi ha indicat a cada una 

No està inclòs el 7% d’IVA 
 

 
 

No està inclòs 
 

• Decoració floral 

• Música 

• Targes  

• Barra lliure 

• Guàrdia seguretat 

• Persona responsable per als nens 

 

Condicions/ Contracte de paga i senyal 
 

 

• 50% a la firma del contracte 

• 50%  en acabar l’acte  

• 48 hores abans de l’acte cal confirmar el nombre de convidats, en 

cas contrari es cotitzarà pel nombre estipulat en el contracte.  

• En cas de nens, es prepara una proposta infantil. 

• Igualment per als nens, cal que hi hagi una persona que se’n faci 

càrrec des del començament fins que s’acabi l’acte.  

• Cal avisar-nos si entre els convidats hi ha persones amb al·lèrgia a 

algun producte.    

• No acceptem, sota cap concepte, aliments que vinguin de fora del 

restaurant.  

 
 


