
propuesta2
3 aperitivos

Liquido‐ crujiente‐ solido

PRIMEROS

de payés
Escudella de payés con terrina de “carn d’olla”

Galicia
Laminado de pulpo a la gallega

SEGUNDO

combinación
Cordero relleno con patatas ahumadas

POSTRE

de chocolate
Pastel caliente de chocolate, cremoso helado de fruta de la pasión.

De la bodega

vino tinto Don Melquior Tempranillo

panes, aguas minerales

cafés 

Precio del menú 60,00 €
No esta incluido el 7% de iva
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